Testare glucide Clasa.......oooviveiiiiiiiiiiiii,

Nume........oooviiiiiiii Data..........ooiiiiiii
Toate subiectele sunt obligatorii.
10 puncte se acorda din oficiu. Timpul de lucru este de 40 de minute

Subiectul 1 (20 pct.): Alege raspunsul corect:

1.Diglucidul format din doud molecule de glucoza este:
a. lactoza;

b. zaharoza;

c. rafinoza;

d. maltoza.

2.In formula concentratiei solutiei de zaharuri, determinata prin analiza polarimetrica, o este:
a. temperatura indicata;

b. unghiul citit la polarimetru;

c. lungimea tubului polarimetric;

d. concentratia solutiei

3.Glucoza este o oza din categoria:
a. trioze;

b. tetroze;

C. pentoze;

d. hexoze.

4.Acizii zaharici se obtin din monoglucide prin reactia de:
a. oxidare slaba;

b. oxidare energica;

c. oxidare in conditii speciale (protejarea gruparii carbonil);
d. reducere.

5.Amidonul face parte din categoria:
a. monoglucide;

b. oligoglucide;

c. poliglucide;

d. heterozide.

6.Monoglucidele contin:

a. o grupa hidroxil si mai multe grupe carbonil;

b. o grupa hidroxil si o grupa carbonil;

. mai multe grupe hidroxil si o grupa carbonil;

d. mai multe grupe hidroxil si mai multe grupe carbonil.

7.Prin oxidarea blanda a glucozei se obtine:
a. acid glucozaharic;

b. acid glucuronic;

c. acid gluconic;

d. sorbita.

8.In categoria cetozelor intra:
a. fructoza;

b. glucoza;

¢. maltoza;

d. galactoza.

9.Sfarsitul zaharificarii amidonului se controleaza cu:
a. solutie de albastru de metil;
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b. solutie de sare;
C. solutie de fenolftaleina;
d. solutie de iod.

10.Prin reducerea glucozei se obtine:
a. acid glucozaharic;

b. sorbitol;

c. manitol;

d. dulcitol.

Subiectul 11 (20 pct.) : Notati in dreptul fiecarui enung A daca enuntul este sdevarat si F daca enuntul este
fals:

1.Metodele de determinare a zaharurilor pot fi metode fizice si metode chimice.

2.Polarimetrul este un aparat optic alcatuit din doud parti principale: polarizorul si analizorul

3.Prin hidroliza totala ozidele se scindeaza pana la oze.

4. Zaharimetrul face partea din categoria refractometrelor portabile.

5.Legatura monocarbonilica se realizeaza prin eterificarea ambilor hidroxili glicozidici ai moleculelor de
monoglucide.

6.Legatura dicarbonilica se realizeaza prin eterificarea hidroxilului glicozidic dintr-o molecula cu un hidroxil
alcoolic din cealaltd molecula.

7.Compusul rezultat prin legatura dicarbonilica are proprietati reducdtoare deoarece ambii hidroxili
glicozidici sunt blocati.

8.Hidroxilul glicozidic prezinta reactivitate mai mare fatd de restul grupelor hidroxil din molecula.
9.Glucoza se mai numeste §i dextroza deoarece activitatea sa optica este levogira.

10.Metodele chimice de determinare a zaharurilor sunt matoda Bertrand si metoda Fehling.

Subiectul 111 (20pct.) : Faceti asocierile corecte intre tipurile de reactii din coloana A si produsii de reactie
din coloana B

A. Tip de reactie (proprietate chimica) la glucide = B. Produsi de reactie

1. oxidare slaba a.acizi uronici

2. oxidare energica b.polialcooli

3. oxidare in conditii speciale c.ozide

4. reducere d.acizi aldonici

5. condensare e.acizi zaharici

Subiectul 1V (30 pct.) : Realizati o scurtd prezentare @ ...............c.c.evenenn.. Veti avea in vedere structura,

proprietatile fizice si chimice, raspandirea in natura si utilizarile.
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Testare lipide Clasaa Xla A

Nume.....ooovvviviiiiiiiiie Data.......cooooiiiiiiii
Toate subiectele sunt obligatorii.
10 puncte se acorda din oficiu. Timpul de lucru este de 45 de minute

Subiectul I (30 pct.): Alege raspunsul corect:

1.In organismele vii, lipidele rezulta prin esterificarea dintre:
a. acizii anorganici si glicerind

b.alcoolii grasi si glicerina

C. acizii grasi si glicerina

d. polialcooli si glicerina.

2.Grasimile animale sunt, in general, substante:
a. lichide

b. lichide sau gazoase

c. solide sau semisolide

d. lichide, solide sau gazoase.

3.Prin neutralizarea acizilor grasi saturati rezulta:
a. esteri

b. acizi grasi saturati

c. alcooli grasi saturati

d. sapunuri.

4.Din grupa acizilor nesaturati face parte:
a. acidul butiric

b. acidul palmitic

c. acidul stearic

d. acidul oleic.

5.Prin hidrogenarea acidului linoleic se obtine:
a. acid stearic

b. acid palmitic

c. acid oleic

d. acid butiric.

6. Prin saponificarea grasimilor se formeaza:
a. glicerina si lipaze

b. glicerina si acid butiric

c. glicerina si sapunuri

d. glicerina si acroleina.

7.Indicele de aciditate reprezinta:

a. KOH, in mg, necesara pentru neutralizarea acizilor grasi liberi din 100 g produs
b. HCI, in mg, necesara pentru neutralizarea acizilor grasi liberi din 100 g produs
c. HCI, in mg, necesara pentru neutralizarea acizilor grasi liberi din 1 g produs

d. KOH, in mg, necesara pentru neutralizarea acizilor grasi liberi din 1 g produs.
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8.Pentru grasimile proaspete indicele de aciditate nu trebuie sd depaseasca valoarea:
a. 2

b.1,5

c.1l

d. 0,5

9.Prin hidroliza gliceridelor se formeaza:
a. glicerina si monoglucide

b. glicerina si acizi grasi

¢. monoglucide si acizi grasi

d. acizi grasi si diglucide.

10.Rancezirea grasimilor este incetinita daca:
a.grasimile sunt depozitate in spatii incalzite
b.grasimile sunt mentinute in contact cu aerul

c. grasimile contin Tn molecula acizi grasi nesaturati
d. grasimile sunt depozitate n spatii uscate.

Subiectul II (20 pct.) : Notati in dreptul fiecarui enunt A daca enunful este adevarat si F daca
enuntul este fals:

1.Acizii grasi nesturati nu contin in molecula legaturi duble.

2.Lipsa acizilor grasi esentiali din hrana provoaca leziuni in ficat si rinichi.

3.Hidrogenarea lipidelor are loc sub influenta unor enzime specifice, numite lipaze.

4.Acizii grasi saturati dau reactii de aditie a hidrogenului.

5.Pentru obtinerea margarinei si plantolului acizii grasi saturati se hidrogeneaza.

6.Indicele de iod da indicatii asupra masei moleculare a acizilor grasi din componenta grasimii.
7.Acizii grasi sunt acizi monocarboxilici, cu numar impar de atomi de carbon, mai mare de 4.
8.Tripalmitina este o triglicerida mixta.

9.Amidonul este cel mai important reprezentant al lipidelor.

10.0Oleobutiropalmitina face parte din categoria gliceridelor.

Subiectul III (20pct.) : Faceti asocierile corecte intre denumirile acizilor grasi din coloana A si
formulele chimice din coloana B

A. Denumirea acidului gras B. Formula chimica

1. acid stearic a.CH3; — (CH3)14 - COOH

2. acid oleic b.CH3 — (CHy), - COOH

3.acid butiric €.CH3; — (CHy)16 - COOH

4. acid palmitic d.CH3 —(CH,)7 - CH=CH - (CHy); -COOH

Subiectul IV (20 pct.) :

Scrieti urmatoarele reactii chimice:
-obtinerea distearooleinei
-hidroliza monopalmitinei
-saponificarea monopalmitinei
-hidrogenarea dioleinei.
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Testare lipide Clasaa Xla A

Toate subiectele sunt obligatorii. 10 puncte se acorda din oficiu.
Timpul de lucru este de 30 de minute

Subiectul 1. Alegeti raspunsul corect: (30 de puncte)

1.Din categoria aminoacizilor face parte:
a)maltoza
b)fructoza
c)glicina
d)galactoza
2.Protidele indeplinesc 1n organism mai ales rol:
a)energetic
b)plastic
c¢)functional
d)nu indeplinesc niciun rol in organism
3.Protidele sunt substante organice care contin in molecula lor atomi de:
a)C,O,N
b)C,H,0
c)C,H,N
d)N,H,0,C
4 Prin reactia de condensare a aminoacizilor rezulta:
a)peptide
b)acizi grasi
c)baze Schiff
d)polizaharide
5.Prin decarboxilarea aminoacizilor se formeaza:
a)alcooli
b)baze Schiff
c)acizi grasi
d)amine
6.Macromoleculelor protidelor sunt alcatuite din:
a)aminoacizi
b)acizi grasi
c)monoglucide
d)glicerina si acizi grasi
7.Reactia biuretului este reactia unei proteine cu:
a)sulfat de cupru
b)hidroxid de sodiu
c)amoniac
d)acid sulfuric
8.In urma reactiei xantoproteice rezulti o culoare:
a)rosie
b)galbena
c)verde
d)bruna
9.Aminoacizii sunt substante organice cu functiuni mixte, care contin in molecula lor:
a)gruparea —COOH si un atom de metal
b)gruparea —NH, si un atom de metal
c)gruparea —CN si un atom de metal
d)gruparea —-COOH si gruparea —NH,
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10.Reactia de hidroliza a proteinelor are loc sub actiunea
a)amilazelor
b)hidrolazelor
c)enzimelor proteolitice
d)acizilor minerali

Subiectul II. Scrieti in dreptul fiecarui enunt adevarat (A) sau fals (F): (20 de puncte)

1.Aminoacizii sunt substante organice cu o singura functiune.

2.La punctul izoelectric proteinele au caracter neutru.

3.Valina este o proteina.

4. Hemoglobina este o heteroproteida.

5.In organismele vii, aminoacizii intrd in compozitia grasimilor.

6.Un dipeptid contine doua legaturi peptidice.

7.Glicocolul nu are activitate optica.

8.Lipsa proteinelor din organism nu creaza probleme de sanatate.

9.Aminoacizii esentiali nu pot fi sintetizati de organism, ci trebuie preluati din alimente.
10.Carnozina face parte din categoria peptidelor.

Subiectul III. Raspundeti la urméatoarele cerinte: (20 de puncte)
1.Care sunt transformarile biochimice la care participa aminoacizii?
2.Clasificati aminoacizii alifatici dupa numarul grupelor functionale.
3.Care sunt reactiile de culoare la care participa proteinele?
4.Care sunt bazele azotate heterociclice din structura nucleotidelor?
5.Care sunt proteinele prezente in boabele de grau?

Subiectul 1V. (20 de puncte)

1.Reprezentati structura unui tripeptid alcatuit din: glicina, o alanina si valina si denumiti-.
2.54 se scrie reactia de hidroliza enzimatica a glicil-glicinei.
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